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ありがとうを伝える
オリジナルギフトコレクション

HOTEL   HAMATSU   PRESENTS

ご予約お問い合わせは

ステーキハウスhama
Tel.024-935-1182
◆営業時間　【昼】11：30～14：30（L.O14：00）　
　　　　　　【夜】17：30～21：30（L.O21：00）　

コーヒーハウストレール

Tel.024-935-1121
◆営業時間　7：00～21：30（L.O21：00）

ありがとうの気持ちに
ホテルメイドの

スイーツを添えて。

Present for you

ご贈答用に祝いのし、

仏のしなど各種ご用意いたします。

大切なあの人へ。

ご進物、お土産、ご挨拶に。

ホテルハマツは

幸せな時間と笑顔を演出する

上質なギフトをご用意しております。

（直通）

（直通）
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 ￥2,700

Anniversary Since 2016
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◆ゴーフル Sサイズ
　(8枚入り)￥1,080

◆クールデザート
　(9個入り)￥1,620

◆ラングドシャ
　￥2,700

◆紅茶のパウンドケーキ 
　￥2,160

◆フリアン
　(12個入り) ￥1,944
　(24個入り)￥3,888

◆素敵なデザート
　(15個入り)￥3,240

◆ゴーフレット Mサイズ
　(36枚入り)￥1,620

サクサクとして軽やかな口当たりの伝統
菓子。バニラ・ストロベリー・チョコレート
のソフトな香りのクリームをサンドして
います。

トロアシャトン、貴婦人のビアンカールを
イメージした上品な風味のパピヨットの
詰め合わせ。

◆マドレーヌ・フィナンシェ
　（10個）￥1,300
　（15個）￥1,950
ふんわりと優しく焼き上げた、お子様
からご年配の方まで大人気のバターの
風味豊かな焼き菓子です。

風味豊かな紅茶の葉をしっかりと
しみ込ませてしっとりと焼き上げ
たパウンドケーキです。

マスカット、いちご、白桃各1個、マンゴー、オ
レンジ&パッションフルーツ、グレープ&
ニューピオーネ各2個のデザートジュレ、水
羊羹、カスタードプリンの詰め合わせです。

フリアンはフランス語で「美食
家」「食通」という意味です。卵、
バター、アーモンドを程よくミッ
クスして、風味を大切に焼きあ
げたお菓子です。

日向夏、ラ・フランス、水羊羹こし各1個、恋香
桃、りんご、ぶどう各2個の詰め合わせ。爽や
かなフルーツ果汁のおいしさと風味をその
まま生かしたジューシーなゼリーです。

伝統銘菓ゴーフルの美味しさをそのま
まに、可愛らしいミニサイズにしました。
サンドしたクリームもバニラ、ストロベ
リー、チョコレートの３種類。

Hotel made ～ホテルメイド～

※表示価格は消費税を含みます。 ※表示価格は消費税を含みます。

※表示価格は消費税を含みます。

◆ブランデーケーキ
  ￥1,800
2016年に、より香り高く生まれ
変わったブランデーケーキ。バニ
ラやヘーゼルナッツの豊かな香り
と上品な甘さ、まろやかな口当たり
が特徴のフランス産コニャック
ブランデー、「レミーマルタン」を
たっぷりと染み込ませ焼き上げた、
大人のケーキです。

要ご予約（３日前）

◆トレールオリジナル
  ガトーショコラ
  （4号サイズ）
  ￥2,160
チョコレートをたっぷり使用し、
芳醇なカカオの風味を閉じ込め
焼き上げた口溶け滑らかな濃厚
ガトーショコラです。

要ご予約（３日前）

無添加で作られた色彩豊かなドライフルーツとナッツ類をふんだんに使い、
じっくりと時間をかけて焼き上げました。
ひと口、口に含むと、フルーツがまとったブランデーの香りも心地よく広がります。
しっとりとしたケーキの生地と様々なフルーツの甘みや酸味、
食感がマッチした奥深い味わいが魅力です。

ステーキハウス

料理長厳選の黒毛和牛をハマオリ
ジナル西京味噌に漬み、作り立てを
お渡しします。

◆ハマ特製
　牛肉の味噌漬け
    (2枚 300g)￥6,480
       ※１枚（150g）追加ごとに
           プラス￥3,240   

要ご予約
◆オリジナル
　レトルトカレー
   (３食入り)￥1,620
   (６食入り)￥3,240
じっくり柔らかく煮込んだ
牛肉がたっぷり入った中辛
カレーです。
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