


●コーヒー
●紅茶
●ウーロン茶
●オレンジジュース
●パインジュース
●アセロラジュース
●ライチジュース

フリードリンクプラン
  90分  1,800円

120分  2,400円

  ●生ビール ●焼酎（麦・芋）  ●ワイン（赤・白）
  ●ウィスキー（ハイボール・水割り・ロック）
  ●ジントニック　●モスコミュール
  ●カシスソーダ　●カシスオレンジ
  ●カンパリソーダ　●カンパリオレンジ
  ●スクリュードライバー
  ●ジャングルファンタジー

※表示価格はサービス料・消費税を含みます。

Food & Drink Menu フ ー ド ＆ ド リ ン ク メ ニ ュ ー

Dancer & Chef ダ ン サ ー ＆ シ ェ フ

レ イ モ ミ 小 野 フ ラ ス ク ー ル

kamalei ひろえ
2000年10月にレイモミ小野フラスクールに入り、レイモミ小野やレイモミ
シスターズに師事。2003年10月より講師となり、レイモミ小野フラスクール
郡山でフラ、タヒチアンダンスを指導。また、レイモミ小野フラスクールアラ
カイ会に所属し、公演やフェスティバルに出演。2012年３月20日にレイモミ
小野よりウニキ名取名「kamalei（カマレイ）ひろえ」を与えられる。2015年
４月より浦和スタジオの講師も務める。 

ト レ ー ル 料 理 長       

村越 一
東京の一流ホテルやレストラン、
パティスリーで修業後、ホテルハマツ
へ。地場の新鮮な食材を用い、料理
を召し上がったお客様から思わず
笑みがこぼれるような一皿を目指す。

約25種類のハワイアンフードやトレール自慢の
定番料理をソフトドリンク付きのバイキング
形式でお召し上がりいただけます。フリードリンク
プランもご用意してお待ちしております。

【シェフによる実演】
 ●７月／特製ローストビーフ

●8月／鉄板焼きステーキ
【スタッフによる実演】

●チェリージュビレ ～炎の演出～

【メニュー】
●ロミロミサーモン　●タンドリーチキン

●海老マカロニグラタン ココナッツカレー風味 
●シーフードときのこのアヒージョ
●ローストポーク グランメール風

●ピッツァ マルゲリータ　●マラサダ
●デザート各種 など

F o o d D r i n k
O p t i o n - オ プ シ ョ ン -ソフトドリンク

一緒に踊りましょう！

【特別協賛】
アサヒビール株式会社

※写真はイメージです。


	2018_ハワイアンフラフライヤー_A4_（表面）
	2018_ハワイアンフラフライヤー_A4_（裏面）

