
旬野菜をオリーブ油、アンチョビ、に
んにくで作った温かいディップソー
スにつけてお召し上がりください。

トレール特製  
バーニャカウダ
1,158円（1,250円）

１F .コーヒーハウストレール 営業時間
7：00～21：30
（ラストオーダー 21：00）

チーズフォンデュ  3,000円 （2名様分）
【具材】バケット、海老、ホタテ、ニンジン、ジャガイモ、
　　　ブロッコリー、プチトマト、チョリソー

体も心も温まる熱々
オニオングラタンスープ 950円

2018.12/1(土)～

冬のあったか
メニュー

魚介ときのこのアヒージョ風
◆単品  1,300円  ◆セット付  1,850円
【セット内容】パン又はライス、サラダ、スープ

※一部を除きディナータイム限定
17：30～21：30  （ L.O.21：00）

※表示価格はいずれもサービス料・消費税を含みます。

@
@

蟹とジャンボシュリンプのドリア
アメリカンソース
◆単品  1,850円  ◆セット付  2,200円
【セット内容】サラダ、スープ
 

トレール特製  
バーニャカウダ
1,250円

トレール定番人気!!

サクサクジューシー
メンチカツ 2種のソース
◆単品  1,450円  ◆セット付  2,000円
【セット内容】パン又はライス、サラダ、スープ
 

野菜の甘味が
ギュッ！

スイス原産
グリュイエルチーズと
エメンタールチーズを

ブレンド

とろとろのオニオンと
たっぷりチーズの

焼きスープ

オリーブオイルと
ニンニクで

煮込むスペイン料理

旬野菜を温かい
ディップソースで♪

定番ぷりぷり海老の
熱々マカロニグラタン
◆単品  1,200円  ◆セット付  1,550円
【セット内容】サラダ、スープ

海老と蟹の
濃厚な風味が
楽しめます

ホホ肉が煮込まれて
ホロホロの柔らか食感

トレール自慢の一皿
牛ホホ肉の煮込み
◆単品   3,300円  ◆セット付  3,850円
【セット内容】パン又はライス、サラダ、スープ


