
ステーキは、180gでボリューム
満点！醤油ベースの和風ソース
でお召し上がりください。お肉
をたっぷり食べたい方におすす
めです！（バイキング付き）

ステーキランチ　2,800円

トレールおすすめ !

レストラン
ポイントカード
入会受付中！

月曜日・火曜日・
誕生日は、

ポイント２倍！

日曜日 月曜日 火曜日 水曜日 木曜日 金曜日 土曜日
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メイン料理が
10種類から選べます！

12 137 8 9 1110

5 61 2 43

◆Aランチ （お肉料理）
◆Bランチ （お魚料理）
◆Cランチ （シェフズプレート）
◆グリーンカレートレール風 

1,780円
1,580円
1,480円
1,680円+ +

※表示価格はいずれもサービス料・消費税を含みます。

ソフト
ドリンク

ホテルハマツ1F
コーヒーハウス
トレール

Tel.024-935-1121
ご予約・

お問い合わせ

〒936-8578
福島県郡山市虎丸町3番18号
Tel.024-935-1111㈹

選べるメイン
・Aランチ
・Bランチ
・Cランチ

・グリーンカレー
・ステーキランチ

バイキング

・オードブル
・スープ

・サラダ
・デザート

★Ａ・Ｂ・ステーキランチには、
パン又はライスが付きます。

11：30 ～14：30 （L.O.14：00）
4月ランチ

和風だし薫る魚介のアクアパッツァ
オーストラリア産サーロインステーキ
健育美味豚のロースト エスカルゴバター焼き
ノルウェーサーモンのグラタン仕立て 赤ワインソース
塩麹入りハンバーグステーキ デミグラスソース
フライドエッグ グリーンカレー
鉄板焼きビビンバ トレール風
小海老のライスペーパー 松笠揚げ風
白魚と春野菜のペペロンチーノ
お子様プレートランチ（ソフトクリーム付き）

4,000円
3,000円
2,200円
2,100円
1,900円
1,800円
1,800円
1,700円
1,650円
1,580円

全メニューに
サラダ・オードブル・
スープ・デザート・
ソフトドリンクの
バイキング付き！

GWランチ
バイキング
4/27土～5/6月

GWランチ
バイキング
4/27土～5/6月

GWランチ
バイキング
4/27土～5/6月

バイキング付き日替わりランチ

A
ハンバーグステーキ
マッシュルームソース

B
メバルのこんがりソテー

蛤のソース
C

照り焼き
チキンピラフ

A
鶏むね肉のハーブ

ミルフィーユパン粉焼き
B

白身魚の湯葉包み焼き
和風焦がしバターソース

C
ハムとチキンの
マカロニグラタン　
ココナッツカレー風味

A
豚ロース肉のロースト
タップナードと

ドライトマトのソース
B

カレイのポワレ
ポテト・チーズの
とろけるチーズ焼き

C
スパゲッティナポリタン

A
桜姫鶏もも肉のマスタード

パン粉焼き
ラヴィゴットソース

B
カジキマグロの海老入り

パン粉焼き 
白ワインソース

C
ハッシュドポーク
温野菜添え

A
自家製メンチ

オニオンバルサミコソース
B

舌平目のポワレ
カリフラワーのクリームと
焦がしバターソース

C
シーフードとニョッキの
豆乳グラタン

A
男のカツレツミラノ風
サンシャイントマトソース

B
カジキマグロのソテー
白菜とハムの
グラタン仕立て

C
チキンと高菜のピリ辛
スパゲッティ
大根おろし添え

A
桜姫鶏むね肉と茄子の
インボルティーニ
カチャトーラソース

B
小海老のフライ
タルタルソース

C
スパイシー

キーマカレードリア

A
豚フィレ肉のソテー
ピザ職人風

B
白身魚のベーコン巻き
　ポテトとブラック
オリーブのソース

C
コールドビーフの
サンドウィッチ

A
桜姫鶏のソテー

ぶぶあられと空豆の
衣仕立て
B

サワラのポワレ
彩り野菜を添えて

C
たっぷり野菜の
ペペロンチーノ
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A
鶏むね肉のハーブ

ミルフィーユパン粉焼き
B

白身魚の湯葉包み焼き
和風焦がしバターソース

C
ハムとチキンの
マカロニグラタン　
ココナッツカレー風味

A
ハンバーグステーキ
マッシュルームソース

B
メバルのこんがりソテー

蛤のソース
C

照り焼き
チキンピラフ

A
豚ロース肉のロースト
タップナードと

ドライトマトのソース
B

カレイのポワレ
ポテト・チーズの
とろけるチーズ焼き

C
スパゲッティナポリタン

A
桜姫鶏もも肉のマスタード

パン粉焼き
ラヴィゴットソース

B
カジキマグロの海老入り

パン粉焼き 
白ワインソース

C
ハッシュドポーク
温野菜添え

A
自家製メンチ

オニオンバルサミコソース
B

舌平目のポワレ
カリフラワーのクリームと
焦がしバターソース

C
シーフードとニョッキの
豆乳グラタン

A
男のカツレツミラノ風
サンシャイントマトソース

B
カジキマグロのソテー
白菜とハムの
グラタン仕立て

C
チキンと高菜のピリ辛
スパゲッティ
大根おろし添え

A
桜姫鶏むね肉と茄子の
インボルティーニ
カチャトーラソース

B
小海老のフライ
タルタルソース

C
スパイシー

キーマカレードリア

A
豚フィレ肉のソテー
ピザ職人風

B
白身魚のベーコン巻き
　ポテトとブラックオ
リーブのソース

C
コールドビーフの
サンドウィッチ

A
桜姫鶏のソテー

ぶぶあられと空豆の
衣仕立て
B

サワラのポワレ
彩り野菜を添えて

C
たっぷり野菜の
ペペロンチーノ

ハーブのサラダ仕立て

A
ハンバーグステーキ
マッシュルームソース

B
メバルのこんがりソテー

蛤のソース
C

照り焼き
チキンピラフ

A
鶏むね肉のハーブ

ミルフィーユパン粉焼き
B

白身魚の湯葉包み焼き
和風焦がしバターソース

C
ハムとチキンの
マカロニグラタン　
ココナッツカレー風味

A
桜姫鶏もも肉のマスタード

パン粉焼き
ラヴィゴットソース

B
カジキマグロの海老入り

パン粉焼き 
白ワインソース

C
ハッシュドポーク
温野菜添え

A
豚ロース肉のロースト
タップナードと

ドライトマトのソース
B

カレイのポワレ
ポテト・チーズの
とろけるチーズ焼き

C
スパゲッティナポリタン

A
自家製メンチ

オニオンバルサミコソース
B

舌平目のポワレ
カリフラワーのクリームと
焦がしバターソース

C
シーフードとニョッキの
豆乳グラタン

A
男のカツレツミラノ風
サンシャイントマトソース

B
カジキマグロのソテー
白菜とハムの
グラタン仕立て

C
チキンと高菜のピリ辛
スパゲッティ
大根おろし添え

A
桜姫鶏むね肉と茄子の
インボルティーニ
カチャトーラソース

B
小海老のフライ
タルタルソース

C
スパイシー

キーマカレードリア

A
豚フィレ肉のソテー
ピザ職人風

B
白身魚のベーコン巻き
　ポテトとブラックオ
リーブのソース

C
コールドビーフの
サンドウィッチ

Spring


